[image: image1.png]


                                                                        Circular número – 107
                                                                                            Madrid, 29 de Noviembre de 2011


SEÑORES ASOCIADOS:
Con motivo de la campaña que se está llevando a cabo a la salida de Mercamadrid, por parte de Sanidad del Ayuntamiento de Madrid, y por parte de la Guardia Civil, de control de temperatura y prácticas correctas en Túnidos, se proponen algunas medidas para obtener adecuadas condiciones higiosanitarias en el interior del mercado.
Los  productos de  la pesca frescos deben mantener su temperatura entre  0 y 4 °C, debido al no acondicionamiento de la nave de pescados para este requisito, se recomienda a los mayoristas que comercialicen Túnidos, mantengan expuestos sobre los tajos, mesas o expositores, los productos recubiertos de film alimentario y hielo, de manera que el hielo no contacte directamente.
Otra alternativa sería mantener los productos en cámaras refrigeradoras.
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